MENU DEGUSTACIO
CELEBRACIO

Anxova del Cantabric sobre torrada de brioix i mantega ecologica
Pernil de gla Joselito “El millor pernil del mén” 100% ibéric
Moixama d’llla Cristina

Paté rustic de Gall del Penedés amb fruita de temporada

Carpaccio de gamba blanca de Tarragona
Esqueixada classica amb aromes de llimona i alfabrega

Tartar de salmo

Hummus de pebrot del Piquillo DO Lodosa, daus de pernil Joselito i Cigronet de la Segarra

Timbal de galta de porc amb salsa a I'estil Perigord, amb tofona i foie, i cruixent de moniato

Assortit de postres
Brownie de xocolata amb sorbet Gebrat

Més que music

72 € per persona
Inclou racié de pa de vidre i aigua

Maridatge de vins seleccionats per la nostra sommelier Ester Rocaginé
34€ per persona

Vio Oltes gracies

El mend només se serveix a taula completa. Consulteu els al-lergens a la cap de sala @Cagn

www.calagneta.com



MENU DEGUSTACIO
TRADICIO

Anxova del Cantabric sobre torrada de brioix i mantega ecologica

Pernil de gla Joselito “El millor pernil del mén” 100% ibéric

Petit Assortit d’embotits CalLagneta
Fuet del Guspi, embotits de ca la Maria i del Ciervo de Cervera

Esqueixada classica amb aromes de llimona i alfabrega

Moixama d’llla Cristina

Hummus de pebrot del Piquillo DO Lodosa, daus de pernil Joselito i Cigronet de la Segarra

Timbal de galta de porc amb salsa a I'estil Perigord, amb tofona i foie, i cruixent de moniato

Avant-postre

Assortit de tres formatges
Romani de la Tossa, manxeg amb DOP Adiano Viejo, Blau Insolent de la Tossa

Assortit de postres
Brownie casola de xocolata amb sorbet ecoldgic i artesa Gebrat

Més que music

55 € per persona
Inclou racié de pa de vidre i aigua

Maridatge de vins seleccionats per la nostra sommelier Ester Rocaginé
34 € per persona

’W()I[(‘s gracies
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El menu només se serveix a taula completa. Consulteu els al-lergens a la cap de sala @cagn

www.ca Iagneta.com



APERITIUS

Patates xips

Olives farcides d’en Xillu de I'Escala

Escopinyes Peperetes, una explosié de mar al paladar!
Navalles Peperetes

Escopinyes

Musclos

Vermut CalLagneta

ELS NOSTRES PLATS

Pernil de gla Joselito “El millor pernil del mén” 100% ibéric (80gr)
Assortit d'embotits CalLagneta
llonganissa Cular Superior Casa Sendra amb IGP Llonganissa de Vic, embotits de ca la Maria i del Ciervo de Cervera,

sobrassada de porc negre de Mallorca Ca’s Sereno recomanaci6 d’Anton i Ramon Maria Villalonga i i fuet del Guspi de
Cervera

Assortit de sis formatges

vaca Mascancga, romani de la Tossa, manxeg amb DOP Adiano Viejo, Pecorino trufat, Comté 36 mesos i el Blau Insolent
de la Tossa

Paté rustic de Gall del Penedés amb fruita de temporada

Hummus de pebrot del Piquillo DO Lodosa, daus de pernil Joselito i Cigronet de la Segarra
Amanida Calagneta de temporada

Moixama d’llla Cristina

Tartar de salmé

Esqueixada classica amb aromes de llimona i alfabrega

Carpaccio de gamba blanca de Tarragona

Timbal de galta de porc amb salsa a I'estil Perigord, amb tofona i foie, i cruixent de moniato

Racio de pa de vidre, 40gr

| LES POSTRES 7

Totes casolanes... guardeu-vos un raco!

Vio Oltes gracies

Propostas curadi pel xef do CaLagnetn, Jordi Coma

Consulteu els al-lérgens a la cap de sala
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