
Moltes gràcies

M E N Ú   D E G U S T A C I Ó
C E L E B R A C I Ó

Anxova del Cantàbric sobre torrada de brioix i mantega ecològica

Pernil de gla Joselito “El millor pernil del món” 100% ibèric

Moixama d’Illa Cristina

Paté rústic de Gall del Penedès amb fruita de temporada

Carpaccio de gamba blanca de Tarragona

Esqueixada clàssica amb aromes de llimona i alfàbrega

Tàrtar de salmó

Hummus de pebrot del Piquillo DO Lodosa, daus de pernil Joselito i Cigronet de la Segarra

Timbal de galta de porc amb salsa a l’estil Perigord, amb tòfona i foie, i cruixent de moniato

Assortit de postres 

Brownie de xocolata amb sorbet Gebrat

Més que músic

72 € per persona
Inclou ració de pa de vidre i aigua

Maridatge  de vins seleccionats per la nostra sommelier Ester Rocaginé
34€ per persona

@calagneta
www.calagneta.com

Proposta curada pel xef de CaLagneta, Jordi Coma

El menú només se serveix a taula completa. Consulteu els al·lèrgens a la cap de sala





Moltes gràcies

A P E R I T I U S
Patates xips

Olives farcides d’en Xillu de l’Escala
Escopinyes Peperetes, una explosió de mar al paladar!

Navalles Peperetes
Escopinyes

Musclos
Vermut CaLagneta

E L S   N O S T R E S   P L A T S

@calagneta
www.calagneta.com

2,5
4
36
19
14
8
25

Pernil de gla Joselito “El millor pernil del món” 100% ibèric (80gr)
Assortit d’embotits CaLagneta

llonganissa Cular Superior Casa Sendra amb IGP Llonganissa de Vic, embotits de ca la Maria i del Ciervo de Cervera,
sobrassada de porc negre de Mallorca Ca’s Sereno recomanació d’Anton i Ramon Maria Villalonga i i fuet del Guspí de

Cervera

Assortit de sis formatges
vaca Mascançà, romaní de la Tossa, manxeg amb DOP Adiano Viejo, Pecorino trufat, Comté 36 mesos  i el Blau Insolent

de la Tossa

Paté rústic de Gall del Penedès amb fruita de temporada

Hummus de pebrot del Piquillo DO Lodosa, daus de pernil Joselito i Cigronet de la Segarra
Amanida CaLagneta de temporada

Moixama d’Illa Cristina
Tàrtar de salmó

Esqueixada clàssica amb aromes de llimona i alfàbrega
Carpaccio de gamba blanca de Tarragona

Timbal de galta de porc amb salsa a l’estil Perigord, amb tòfona i foie, i cruixent de moniato

Ració de pa de vidre, 40gr 
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Proposta curada pel xef de CaLagneta, Jordi Coma
Consulteu els al·lèrgens a la cap de sala

I   L E S   P O S T R E S   ? 
Totes casolanes... guardeu-vos un racó!


